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RESUMO

-
tar, foi instituído que indústrias alimentícias se submetessem aos programas de autocontrole, juntamente 

-

-
vo do presente trabalho visa elaborar o programa de autocontrole em pequena granja de ovos orgânicos, 

-
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INTRODUÇÃO
Devido à crescente demanda por produ-

tos de origem animal, aumentou a preocupação 

necessária a criação de órgãos responsáveis pela 
-

mal para que houvesse um maior cuidado e segu-

serviço de inspeção é garantir que uma instalação 
-

sa ser permitida a produção de alimentos seguros, 
-

que sejam controlados e evitados os riscos no mo-

Além da inspeção é necessário que às 
agroindústrias garantam a qualidade do seu produ-

-
-

os riscos de inocuidade nos alimentos, para esta-

-
tir a segurança alimentar, conforme necessário e 
regulamentado através das autoridades sanitárias 

preventivas nas indústrias, através de monitora-

O programa de manutenção tem como 
objetivo desenvolver procedimentos de monitora-

-

corretiva, ou uma associação dessas modalidades, 

e utensílios, iluminação, ventilação e águas resi-

-
-

des e pisos, e entre as paredes e os tetos ou forros, 
-

absorvente, para que não haja o acúmulo de suji-
dades; as paredes e o piso de material resistente, 

monitoramento preventivo, de modo que analise 
os equipamentos, observando o seu estado de uso, 

-

as águas residuais, é obrigatório a indústria utili-

de água que possam contaminar a rede de abasteci-

indústria alimentícia, a água é um recurso impor-

produtivo, também é usada em procedimentos de 

Portanto, é necessário ter um controle para certi-

-
trole de água de abastecimento irá descrever o tipo 
de abastecimento desta água, o reservatório e sua 

-

-
-

nários e o responsável pela indústria os riscos de 
contaminação dos alimentos através de pragas, e 
como essas são atraídas para o estabelecimento, 
normalmente pela presença através de alimentos e 

-

-

dos Funcionários: Não há dúvidas que os manipu-
ladores de alimentos são um meio de transmissão 
de contaminação para os alimentos de grande im-

é uma forma de medida de prevenção de conta-

de alimentos devem manter uma higiene pessoal 
meticulosa e devem usar roupas de proteção de co-

com auxílio de touca de proteção para garantir que 

elementos de proteção devem ser laváveis sepa-

uniformes devem ser mudados diariamente e só 
podem ser usados dentro do local de manipulação 

-

higiênico-sanitários implantados dentro da granja 

necessário que os funcionários sejam treinados 
para executar esta função de modo satisfatório, 
para garantir a qualidade e segurança dos produ-

produção, pois os produtos devem ser protegidos 
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-
-

-
-

nados em bandejas e colocados em caixas de pape-

são etiquetadas de acordo com a data da embala-
-

de ovos que sejam diferentes, não sendo da mesma 

sua origem para o rastreamento do produto, quan-

Para a manutenção de boa qualidade dos ovos, a 
temperatura é um fator essencial e que deve ser 
monitorada e controlada durante o período de ar-

qualidade interna dos ovos a qual seria bastante fa-
vorável, se o ovo saísse da granja diretamente para 
a geladeira, sendo mantida em temperatura entre 

saudável, nutritivo e podendo ser consumido com 

-
lises laboratoriais implantadas pelo Programa de 

uma boa qualidade e inocuidade na produção de 

-
-

dução e manipulação dos alimentos, existem gru-
pos de microrganismos que devem ser analisados 
de forma mais atenta, alguns não sendo permitida 
a presença, mesmo que em quantidades pequenas, 

-

-
-

diferentes princípios para detecção de contamina-

manter a segurança alimentar analisando os po-
tenciais perigos, planejando sistemas para evitar 
contratempos envolvendo os manipuladores para 
não interferir nos resultados e registrando os inci-

-

a procedência e acompanhar o movimento de um 

produto de origem animal durante os estágios de 
-

bém das matérias-primas, dos ingredientes e dos 

-
bilidade torna-se uma ferramenta essencial, pois a 

-
-

ventivas e corretivas, como a retirada do alimento 

dos lotes de produtos que apresentarem risco ou 

-
RAR: O programa Prosperar ajuda de maneira 
positiva na vida de quem procura empreender ou 

-

a inclusão social, criando oportunidades para pes-
-

ajudar a melhorar a qualidade de vida individual-

tendo um novo olhar de empreendedorismo, onde 
-

produtores contam com incentivos para ampliar as 
-

e ganhem novas oportunidades de emprego, me-

OBJETIVO
O objetivo do presente trabalho foi ela-

borar o programa de autocontrole em pequena 
-
-

METODOLOGIA
Para o desenvolvimento deste trabalho 

foi escolhido um produtor de uma pequena in-

participa do Programa Prosperar da Secreta-
ria de Agricultura, Pecuária, Pesca e Abasteci-

-

precisa se adequar para elaborar e o programa 
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no entreposto com a participação da professo-
ra orientadora e do proprietário da Indústria, 
no qual nos recepcionou e nos mostrou a sua 

-
tado o entreposto, onde dois funcionários da 
empresa estavam processando ovos no salão 

-
te da empresa, sua infraestrutura e que nos foi 
detalhado demandas pelo próprio proprietá-

indústria, pontuadas as falhas indicadas pelo 
proprietário e avaliadas estrutura de funciona-

base de modelos que teve acesso e nos foram 
-
-

clarecer algumas dúvidas e avaliar outras de-

Para a empresa passar por adequa-

torna obrigatória a implantação e a implemen-
tação dos programas de autocontrole para o 
funcionamento dos estabelecimentos agroin-
dustriais registrados ou relacionados no Ser-

-

documentos, o proprietário pode encaminhar 
para o serviço de inspeção para a aprovação 

-
-

industriais com calibração, águas residuais, 

-

hábitos higiênicos e saúde dos colaboradores; 

insumos (matéria-prima, ingredientes e mate-

-

-

RESULTADOS E DISCUSSÃO

-
mentos industriais com calibração, águas resi-

-

-
-
-
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de auxiliar o proprietário e seus funcionários 
quanto as boas práticas de fabricação adequa-
das, para que não haja problemas relacionados 

Entre outras coisas o programa de autocontro-

-

do uso de uniformes pelos manipuladores de 
alimentos, como por exemplo, uso de chine-
los havaianas®, sendo estas características 

-
sidade e importância de uso dos uniformes e 

Outro aspecto observado nas visitas 
técnicas foi a área externa do entreposto, que 

-
lhos e materiais em desuso, ocupando a área 
e servindo como atração e abrigo para pragas, 

-
na limpa, sendo um dos métodos também uti-

-
treposto, através do monitoramento das visi-
tas técnicas, os documentos que descrevem as 
análises laboratoriais da água, já estavam com 

nova análise, indicando que a mesma não esta-

potabilidade da água deve estar de acordo com 

através de coletas de amostras, nas indústrias 
sob inspeção estadual, estas amostras devem 

Após diversas análises visuais observadas nas 

como a rotulagem, que contém o tipo do ovo, 

acordo com o que ressalta Rodrigues, Oliveira 
-
-

Sobre outro ponto de vista, foram no-

pela Secretaria da agricultura, pecuária e de-

a importância do protetor contra estilhaços e 
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O produtor que oferece alimentos se-

-
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-

-

-
-

nico de boas práticas para serviços de alimen-

-
-
-

-

-
-

tenção: estudo de caso em uma indústria do 
-

Secretaria da agricultura, pecuária e desenvol-

-

-
-

-
plantação dos programas de autocontrole em 

-

-

de pragas na agroindústria: pequenos animais 

de alimentos: no caminho para um alimento 

alimentos e da qualidade na indústria de ali-
-

-
ladores de alimentos de restaurantes self-ser-

-

pdf
-

sos de elaboração de sucos e vinhos, BPA e 

-

Aplicação de um check list de gestão de qua-
lidade tipo farol em um laticínio no município 

-
nejo, processamento e tecnologia de ovos 

-

-

-

-
nível em: 
analise-laboratorial-programa-autocontrole

-
ponível em: -

-

Anais do simpósio de segurança alimentar; 

-
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-

-

Programa de autocontrole para controle inte-
grado pragas em indústrias de produtos de ori-


