
REVISTA DE MEDICINA VETERINÁRIA DO UNIFESO
v. 3, n.1, (2023) | ISSN 2764-3263

114

QUEIJO PETIT SUISSE COM PISTACHE: 
ELABORAÇÃO, AVALIAÇÃO SENSORIAL E 

INTENÇÃO DE COMPRA
PETIT SUISSE CHEESE WITH PISTACHIO: ELABORATION, SENSORY EVALUATION 

AND PURCHASE INTENTION

Laís Moreira Moulin ; Valéria da Silva Alves2; Alfredo Artur Pinheiro Junior2; Thamara Dias 
Fernandes3 

RESUMO

-

Palavras – chave:

ABSTRACT

-
versitário Serra dos Ó -

Keywords:

1 Discente do Curso de Graduação em Medicina Veterinária do UNIFESO – moreiralais2@gmail.com
2  Docente do Curso de Graduação em Medicina Veterinária do UNIFESO – valeriaalves@unifeso.edu.br ; alfredoarturjunior@unifeso.edu.br
3 Médica Veterinária Autônoma - thamaradfernandes@gmail.com



REVISTA DE MEDICINA VETERINÁRIA DO UNIFESO
v. 3, n.1, (2023) | ISSN 2764-3263

115

INTRODUÇÃO
-

térias primas da agropecuária, o leite representa 
uma commoditie

O leite longa vida é líder no ranking de produtos 

Entretanto, em ascensão, estão os quei-

de consumo, que são algumas das principais exi-
gências de um crescente novo público consumidor, 
composto principalmente por pessoas mais jovens 

-
mente conhecido como um produto de sobremesa 

indivíduos que seguem uma alimentação mais sau-

Uma excelente fonte de proteínas, vita-

do Pistacheiro é considerado um alimento fun-

De difícil cultivo no Brasil, o que torna esta ma-

principalmente, em países que dependem da sua 

por alimentos práticos e funcionais, ou seja, que 

com as ofertas nutricionais que derivados lácteos 

METODOLOGIA

Laboratório de Produtos de Origem Animal do 
Campus -

Primeiramente, deu-se a elaboração do 

-
do, adicionando-se, em seguida, cloreto de cálcio 

-

-

ocorreu gravitacionalmente dentro da geladeira 

-

-
da, já cortada e descansada, sendo passada para pano de 

A

B

C
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Depois deste processo, a massa base foi 
pesada em vidro de relógio tendo seu peso servido 
de base para os cálculos de quantidade dos demais 

-

um saco plástico com um pequeno corte na ponta, 

Suisse com pistache em copinhos descartáveis de 

para avaliação sensorial (D) 

-

Para avaliação sensorial, foram convi-

proteína do leite de vaca, sendo sugerido que alér-
-

se decorreu da experimentação de uma porção de 
queijo Petit Suisse oriundo desse experimento, 

-

sem a amostra como um todo, orientando que o 
provador reparasse na proposta de apresentação 
e objetivo deste trabalho, como por exemplo, o 
consumo do produto como um lanche prático, mas 

-

-
reu no laboratório de Produtos de Origem Animal 

-
cida uma caneta, a Ficha de Aceitação e Intenção 

-
-

nião em relação ao produto, facilitando também, 

-
rei, tendo sido oferecido espaço para comentários 

-
ram considerados todos os comentários, respostas 

RESULTADOS E DISCUSSÃO

-

pesquisa, de acordo com as respostas da Ficha de Avaliação

O índice de intenção de compra também 

se mostrando contrários à aquisição do produto 
-

-
-
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-
tação em relação aos indivíduos dos gêneros feminino e 

masculino que participaram da pesquisa

-

-

e, diferentemente de outras faixas etárias, as op-
-

de intenção de compra 

-

preencheram corretamente a Ficha de Avaliação, 
-

-

-

-

-
da por todos os participantes com idade superior 

-

considerando um participante que não respondeu a 

este produto se estivesse disponível no merca-

mais adição de sal ou que o produto seria melhor 

notório que houve maior aceitação entre o públi-
co feminino, entretanto, vale ressaltar que o Petit 
Suisse com pistache só foi reprovado por prova-

-

et al
desenvolveu-o com cultura mesofílica que incluiu 

espécies, ou de forma mista, como bovino mais 
caprino, como cita Morais et al. -

sabores, na tentativa de inovar o mercado e ofe-
recer saúde através dos derivados lácteos, e estes 

exemplo, além dos previamente citados, Soares et 
al. -
bores guariroba e amora-preta e Sulino et al.

CONSIDERAÇÕES FINAIS
O produto desenvolvido é potencialmen-

te vantajoso para a indústria de laticínios devido 
ao seu diferencial do sabor salgado e também por 

o alto índice de aprovação e potencial mercadoló-
gico, é viável a produção e venda do queijo Petit 

principal queixa relatada nas Fichas de Avaliação, 
assim como sua apresentação, podendo ser testada 
em tabletes ou em embalagens recipientes maio-

-

anos, visto o percentual de aprovação dentro des-
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consumidores de qualquer gênero e idade, desde a 
introdução alimentar até a senioridade, dados seus 

-
cia de haver sempre o aviso de potencial alergêni-
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